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	№ з/п
	Тема
	Анотація
	Інтернет-ресурс

	ЛЕКЦІЙНИЙ КУРС

	1
	Критичні точки контролю. 
	Визначення понять. Ліміти критичних точок контролю. Дерево рішень. Основні помилки за встановлення критичних точок контролю, методи їх недопущення та вирішення. Контрольні межі. Операційні межі, їх практичне застосування та відмінності від контрольних меж.
	https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z1704-12

	2
	Моніторинг критичних точок контролю. 
	Види моніторингу. Методи встановлення моніторингу. Ключові аспекти отримання інформації щодо критичної точки контролю.
	https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z1704-12

	3
	Валідація та верифікація системи HACCP. Документація системи НАССР. 
	Визначення понять. Визначення частоти проведення валідації та верифікації. Основні причини перегляду системи НАССР. Процедури управління якістю та безпечністю, що підлягають обов’язковому документуванню. Види документації на підприємстві. Управління документацією. Основні помилки за встановлення процедури документування, методи їх недопущення та вирішення.
	https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z1704-12

	4
	Міжнародна акредитація та сертифікація виробництв. Міжнародний харчовий стандарт (GFSI). Вимоги стандартів BRC, IFS, QS Charta.
	Вимоги до безпечності харчових продуктів у Європейському союзі. Стандарти безпечності харчової продукції. Основні схеми сертифікації. Міжнародний харчовий стандарт Global Food Safety Initiative (GFSI). Універсальний харчовий стандарт Британського консорціуму роздрібної торгівлі (BRC Global Food Standard). Міжнародний харчовий стандарт IFS (International Food Standart). Бенчмаркінг.
	https://stina.org.ua/wp-content/uploads/2019/04/Vyznani-standarty-harchovoyi-bezpeky.pdf


	САМОСТІЙНА РОБОТА

	1
	Санітарні та ветеринарні заходи на кордоні.
	Правила пропуску вантажів. Проведення офіційного ветеринарного контролю. Інструменти міжнародної технічної допомоги, особливості їх використання.
	https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z1032-02

	2
	Національні і міжнародні вимоги до маркування та ідентифікації харчових продуктів.
	Вимоги національного та міжнародного законодавства щодо маркування продуктів харчування. Маркування алергенів та інгредієнтів зі зміненим геномом. Особливості маркування продуктів тваринного та рослинного походження. Маркування продуктів не призначених до споживання людиною. 
	https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2639-19

	3
	Захист прав споживачів.
	Ринковий нагляд в Україні. Законодавство у сфері ринкового нагляду. Система оперативного взаємного сповіщення про продукцію, що становить серйозний ризик, та подання повідомлень про внесення в неї.
	https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/1023-12

	4
	Діяльність міжнародних організацій відповідальних за якість та безпечність продуктів харчування: EFSA, FDA, RASFF. Принцип суворої відповідальності виробника.
	Загальні принципи Європейського законодавства у сфері безпечності продуктів харчування. Діяльність європейського агентства з безпечності харчових продуктів (EFSA). Європейська система швидкого реагування по харчовій продукції та кормах (RASFF). Діяльність, пріоритети, принципи прийняття рішень системою RASFF. Американські органи контролю за безпечністю продуктів харчування (Food and drug administration). Умови притягнення оператора ринку харчових продуктів до відповідальності у Європейському Союзі. Діяльність міжнародної організації стандартизації. 
	http://www.efsa.europa.eu/en/aboutefsa

https://ec.europa.eu/food/safety/rasff_en

https://www.fda.gov/about-fda/what-we-do

	5
	Протидія економічно вмотивованому шахрайству та тероризму через продукти харчування. 
	Поняття і мета TACCP та VACCP. Концепція оцінки вразливості до підробки продуктів харчування. Основні види шахрайства з продуктами харчування. Відмінності систем TACCP та VACCP від системи НАССР. Загрози у TACCP та VACCP. Послідовність дій при створенні систем TACCP та VACCP.
	https://www.qualityassurancemag.com/article/employing-taccp-and-vaccp-for-food-safety-and-quality/

	6
	Вимоги стандарту ISO 22000:2018. 
	Відмінність редакції 2018 року від редакції 2005 року. Принцип «Плануй-Роби-Перевіряй-Дій». Високорівнева структура ISO (HLS - high level structure). Розуміння організації. Поняття лідерства і політики у системі менеджменту харчової безпеки. Дії з реагування на ризики і можливості. Ресурси, робоче середовище і комунікація.
	http://iso-management.com/wp-content/uploads/2018/09/ISO-22000-2018.pdf


